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Wyksztatcenie

® Uniwersytet Rolniczy w
Krakowie URK

paz 2024 - obecnie
Ekonomia

® Liceum Ogdlnoksztatcace
im. H. Kottgtaja w
Pinczowie

2020 - 2024

Wyksztatcenie Srednie

Umiejetnosci

- Organizacji i zarzadzania
barem, znajomos¢ psychologii
sprzedazy i technik
zwiekszania przychodu.

- Szeroka wiedza o alkoholach.

- Zaawansowane techniki
barmanskie: koktajle
klasyczne, nowoczesne i
molekularne.

- Kreatywne dekorowanie
koktajli i efektywna obstuga.

- Tworzenie sktadnikéw home-
made.

Jezyki
Angielski - Ptynny

Podsumowanie

Mtody barman z doswiadczeniem i ukonczonym kursem Il stopnia.
Zmotywowany i peten pasji, gotowy do Swiadczenia najwyzszej jakosci
obstugi klienta oraz tworzenia wyjgtkowych koktajli.

Doswiadczenie zawodowe

Mr'Jerry Restauracja & Steakhouse Krakéw (Umowa)
wrzesien 2024 - obecnie

* Tworzenie i aktualizacja karty drinkéw, dostosowanej do
preferencji klientéw i sezonowych trendow.

* Przygotowywanie garniszy oraz dbanie o estetyke koktajli.

* Organizacja miejsca pracy oraz zarzgdzanie zaopatrzeniem.

* Obstuga zamoéwien i dbanie o przyjazng atmosfere.

Kurs Barmanski Il stopnia, Ogélnopolska Szkota Barmanéw

(Przyuczanie do zawodu)
sierpien 2024

¢ Certyfikat Barman Il Stopnia
* Certyfikat Menedzera Baru wystawiany przez HorArt HoReCa
Academy Poland

Zaawansowane techniki miksologii: Opanowanie metod
przyrzadzania klasycznych i nowoczesnych koktajli, w tym technik
miksologii molekularnej oraz wykorzystanie zaawansowanych
urzgdzen barmanskich.
Dogtebna wiedza o alkoholach: Szczegdétowa znajomos¢ produkgji,
klasyfikacji i degustacji réznych kategorii napojow alkoholowych, w
tym alkoholi premium.
Flair bartending i efektywna obstuga: Umiejetnos¢ free pouringu,
podstaw working flair oraz efektywnej organizacji pracy za barem dla
szybkiego i efektownego serwisu.

Barman na imprezach okoliczno$ciowych (Wolny strzelec)
czerwiec 2023 - obecnie

Hobby

Aktywny styl zycia - regularnie chodze na sitownie i dbam o zdrowe
odzywianie, co pomaga mi utrzymac energie podczas pracy za barem.
Eksperymentowanie z miksologig - tworze wtasne receptury koktajli i
ciggle poszukuje nowych kombinacji smakowych.
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